DI:TIdE L. ABORATORIUM

Zur Sicherung der Produktqualitat und der Hygiene werden von uns
seit Marz 2005 in dem

Gefliigelhof Kannenberg
Tonenstrasse 9
47623 Kevelaer

= halbjahrlich Fleischproben mikrobiologisch untersucht
und
= halbjahrlich mikrobiologische Kontrollen der Reinigung durchgefthrt.

Ergebnisse im Jahr 2011:

Fleischuntersuchungen Reinigungs-/Desinfektionsleistung

gute bis sehr gute Ergebnisse gute bis sehr gute Ergebnisse

Der Gefliigelhof Kannenberg fiihrt betriebliche Eigenkontrollen wie Waren-
eingangsprifungen, Temperaturmessungen und Reinigungskontrollen nach
den Grundsatzen des HACCP-Konzeptes gemaB Verordnung (EG)
852/2004 uiber Lebensmittelhygiene ordnungsgemaf’ durch.

Die Mitarbeiter des Gefliigelhofs Kannenberg werden von uns gemaR Ver-
ordnung (EG) 852/2004 Anhang Il Kapitel XII in Personal- und Produktions-
hygiene und gemaR § 43 Infektionsschutzgesetz regelmalig geschult.

Neukirchen-Viuyn, im Juli 2012

Dr. Geor@)

Dieses Zertifikat ist giiltig bis Juli 2013.

Dr. Berns Laboratorium

Bendschenweg 36
47506 Neukirchen-Viuyn

Tel. 02845/9845-0
Fax 02845/9845-169

Mail info@drberns.de
web www.drberns_de




